
 

 
Allergi eller diet? Fråga oss i personalen! Många rätter går t ex att få gluten och laktosfria  

 

 
FÖRRÄTTER 

 
 
 
Cognacs- & rosépeppargravad hjortcarpaccio med Öländsk rapsolja   175:-  
Serveras med picklade kantareller, gräslök, machésallad & rostade hasselnötter 
 
Öjebyröra med kräftstjärtar & västerbottenost    165/215:- 
Serveras på smörstekt brioche med löjrom, pepparrot, gräslök & citron  
 
Jordärtskockssoppa       165:- 
Serveras med kallrökt lax, picklat äpple, jalapeño, dillolja & timjan 

 

Värdshusets kantarelltoast      170:- 
Prästostgratinerade kantareller, picklad rödlök & gräslöksemulsion på brioche 
 
Råraka med löjrom      170:- 
Serveras med smetana, rödlök, citron & dillpulver 

 
Råraka med tångkaviar      170:- 
Serveras med havre crème fraiche, rödlök, citron & dill 
 
 

  



 

 
Allergi eller diet? Fråga oss i personalen! Många rätter går t ex att få gluten och laktosfria  

 

 
VARMRÄTTER 

 
 
 
Värdshusets Hjort Rydberg      335:- 
Stekt hjortbiff, bakad potatisfondant, ölbräserad lök, frysbakad äggula,  
 
Värdshusets lamminnerfilé med potatisgratäng    305:- 
Grillat lamm med balsamicosky, honungsrostade betor & picklade betor 
 
Kalvschnitzel med stekt potatis     325:- 
Panerad kalvfilé serveras med rödvinssås, ansjovissmör, kapris & citron  
 
Smörstekt rimmad röding med dillslungad potatis    295:- 
Smörstekt röding serveras med Sandefjordssås & picklad fänkålscrudité  
 
Klassisk Moules marinière      255:- 
Blåmusslor kokta i vitt vin med grädde, chili, vitlök & gremolata  
Serveras med nybakt bondbröd & aioli     

 
Säsongens rotselleri      225:- 
Bakad rotselleri med pumpapuré, picklad pumpa, rostade pumpafrön, 
rödbetshummus, brynt smör & friterad svartkål (Vegan alt finns) 
  



 

 
Allergi eller diet? Fråga oss i personalen! Många rätter går t ex att få gluten och laktosfria  

 

 
BARNRÄTTER 

 
 

Pannkakor med grädde & sylt     85:- 

Köttbullar med gräddsås, lingon & potatispuré    95:- 

Hamburgare med pommes & tillbehör     125:- 

En kula vaniljglass med maräng & chokladsås    55:- 

Pokemondrink - apelsin, äpple & grenadin    65:- 

 
 

DESSERTER 

 

Kaffepannacotta      135:- 
Toppad med rostad vit choklad, myltad havtorn & flarn 
 
Klassisk tiramisù      135:- 
Savoiardikex doppade i kaffe & mandellikör med mascarponekräm & kakao 
 
Värdshusets päronsplit       135:- 
Vaniljglass, päronsorbet, vaniljcrumble, päronkaviar & ripplad päronsirap 

Farmor Doris äppelkaka       115:- 
Värdshusets klassiker serveras med hemkokt vaniljsås  
 
Roquefortbrûlée      135:- 
Smaksatt med ädelost toppad med päron, rostade valnötter, honung & oxalis 


