
 
Allergi eller diet? Fråga oss i personalen! Många rätter går t ex att få gluten och laktosfria  

 

 

 
 

ENSKEDEMENYN  

 

Öjebytoast med kräftstjärtar, västerbottenost & löjrom  
Fedele Cataratto, Pinot Grigio, Italien (EKO, VEG) 

 
*** 

 

Grillad lamminnerfilé med balsamicosky  
Serveras med honungsrostade betor & potatisgratäng 

Dark Horse, Cabernet Sauvignon, Kalifornien 
 

alt 
 

Smörstekt rödingfilé med Sandefjordssås  
Serveras med fänkålscrudité & dillslungad potatis 

TGC Riesling returns, Tyskland 

 
*** 

 

Farmor Doris äppelkaka med vaniljsås 
Muscat de Rivesaltes, Frankrike 

 
 

 

Menypris 495:- 
Inkl vinpaket 795:- 


